DOSAMIX

Tecnologia en la dosificacion, en la mezcla y en la atomizacion de los liquidos

Tecnologia DOSAMIX

VENTAJAS
\/ PRECISION EN LA DOSIFICACION \/ APTO PARA GESTIONAR CUALQUIER TIPO DE LIQUIDO:
X Grasas, aceites, melaza, lecitina, cremas,
\/ EXCELENTE HOMOGENEIZACION acidos, aminodcidos, solventes

\/ PERFECTA DISTRIBUCION DE LOS LIQUIDOS \/ REDUCCION DE COSTOS DE GESTION
En el interior de la mezcla durante el mezclado,
independientemente del tipo de mezclador

(QD)\ PLP Systems
= Fabricado en Italia



Gabinete aislado Sistema de limpieza con vapor

con puerta de acceso montado sobre el deposito Agitadores Cowles Ingreso para los

diferentes liquidos

Intercambio de calor con

Una sola tuberia de ingreso al mezclador Tanque de dosificacion agua caliente o vapor

Atomizacion motorizada con los
atomizadores SMOG, el nimero de
atomizadores es calculado

en base al flujo

Sistema de limpieza
con inyeccion de vapor

Atomizacion en todo tipo de mezclador, Tanque de mezdla

a hatch o en continuo, a paletas, a aspas, verticales...

Bomba de transferencia, personalizada
para usos especificos, considerando Homogeneizador
la viscosidad y la capacidad

VENTAJAS
DE LOS TANQUES DE DOSIFICACION Y MEZCLA

\/ PRECISION EN LA DOSIFICACION \/ GESTION DE MICRO Y MACRO \/ LIMPIEZA Y SANIFICACION DE

DE L0S LIQUIDOS COMPONENTES L0S TANQUES DE RECOLECCION
Modelo Capacidad hodelo De Cantidad De Liuidos
DH2/150E 0L EML1/200 6
DM 2/350E 3501 EML1/200 8
DM 2/500 500L EML3/100 10
DM 2/150F 150 F400 600 6
DM 2/350F 3501 F400600 8
DM 2/500F 500L F400 600 10




VENTAJAS

DEL HOMOGENEIZADOR
v/ PERFECTA HOMOGENEIZACION DE L0S LiQUIDOS
v/ REDUCCION DE GRUMOS 0 PARTICULAS

v/ REDUCCIGN DE LA VISCOSIDAD (DE LA MELAZA,
GRASAS Y OTROS LIQUIDOS PEGAJOSOS )

v/ MEJORA LA FASE DE ATOMIZACION

v MEJORA EL C.V. (COEFICIENTE DE VARIACION) DE
LOS LIQUIDOS MEZCLADOS CON LAS HARINAS

v/ MEJORA LA CALIDAD DEL PRODUCTO TERMINADO
v/ MEJORA LA CALIDAD DEL COLOR DEL

PRODUCTO TERMINADO
Modelo | Motor Rpm Insgarlfggl Flujo Notas v ggm&%ﬂm ED)I(ETII-QI}J I;BEORMAN(E DELA

EML15/P | 15KW 2800rpm 3/4 gas 50 It/min Construccion en plastico V AUMENTA LA HUMEDAD DEL PRODUCTO FINAL YA

EML1.5/200 | 15KW 2800rpm 3/4gas | 50 It/min Mezcla lenta QUE LAS PARTICULAS DE AGUA SON ENGLOBADAS EN

EML15/300 | 3KW 2800mpm | 3f4gas | 80 It/min Mezda lenta LAS PARTICULAS DE ACEITE

EML3/100 | 55-75KW | 1400/2800rpm | 2°/DN80 | 200 It/min Mezcla rapida Y/ MAYOR ABSORCION DE VAPOR EN EL

EML3/400 | 30-35KW 1400rpm DN100 | 800 It/min Mezcla rapida fﬂﬁ?@%‘é’:ﬁf&'}.‘;ﬂ?ﬁw
VENTAJAS
DEL ATOMIZADOR SM0G

v/ NO REQUIERE DE ALTA PRESION PARA LA ATOMIZACIGN DE LOS LiQUIDOS

v/ LAS CAPACIDADES PUEDEN VARIAR DESDE 0,1 A 30 LITROS AL MINUTO,
GARANTIZANDO SIEMPRE UNA OPTIMA NEBULIZACION

v APTO PARA TODO TIPO DE LIQUIDOS Y VISCOSIDAD

v/ GRACIAS A SU DISERO ESPECIAL DE INYECCION, EVITA LAS OBSTRUCCIONES DE LA BOCA DE ATOMIZACIGN
v/ DISMINUCIGN DE LOS TIEMPOS DE LIMPIEZA DE LOS SMOG RESPECTO A LAS BOQUILLAS NORMALES
v/ MEJORA EL CV. (COEFICIENTE DE VARIACION) DE LOS LiQUIDOS ATOMIZADOS EN EL MEZCLADOR

v/ MEJORA LA CALIDAD DEL PRODUCTO TERMINADO
v/ MEJORA LA CALIDAD DEL COLOR EN EL PRODUCTO TERMINADO
V' DISMINUYE LOS TIEMPOS DE LIMPIEZA DEL MEZCLADOR

Modelo Montaje Rango Asistencia Kw Notas
Superior/ . T " I
SMOG Lateral 0-30 It/min Soplador 11 Cualquier liquido y presion de utilizacion
SMOGXL | %O | og0iymin | Soplador | 11 | Cualquier liuido y presion de utilzacion
microsMOG | S | 0-201t/min | Soplador | 0.2 | Cualguier liguidoy presion de utilizacicn

Aumento de la capacidad productiva (hasta 1%)

RETORNO DE LA INVERSION Y REDUCCION DE COSTOS

Aumento de la retencion
de humedad (hasta a 1%)

Reduccion de los tiempos de mantenimiento

Aumento de la vida util de las matrices,
hombas y linea de dosificacion

Reduccion de grumos y particulas finas

Aumento general de la calidad
del producto terminado
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